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‘De%@rli mitslerimix;

Tercihinizi Gorgel'den yana kullandiginiz igin tesekkir ede-
riz. DUnyadaki kultdrel degisimleri Urlnlerine yansitmaya her
zaman 6zen gosteren Gorgel, tasarimin en guzel érneklerini
olusturan mukemmel koleksiyonu ile sizlerin begenisini ka-
zanmak icin gaba gostermeyi strdurecektir... Teknoloji, tasa-
rm ve mlsteri sadakati Gorgel igin her zaman en yiksek de-
Gerler arasindadir. Glzel, orijinal ve saglam niteliklere uygun
olarak Uretilen Gorgel Grtnleri ile saglikli ve lezzetli yemekler
yapmanizi temenni ederiz. Urintintizi uzun yillar glvenle
kullanacaginiza inaniyoruz. Goérgel, Urlin gelistirmedeki basa-
rsinin yani sira, satig sonrasi sundugu hizmet kalitesiyle de
tUketicilerin be@enisini ve glvenini kazanmis bir markadir. Sa-
tin aldiginiz Grdndin size en iyi verimi sunabilmesi icin Gorgel
Urinunizd kullanmadan énce bu kilavuzu dikkatle okumanizi
ve belirtilen hususlara dikkat etmenizi rica ederiz.
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Onemli Uyarilar

1. Talimatlarin tamami okunmalidir.

2. Kullanim esnasinda ¢ocuklarin basingli pisiriciye yaklasmasina izin veriimemelidir.

3. Basingli pisirici isitilmig firn tzerine konulmamalidir.

4. Basing altindaki pisirici dikkatli hareket ettirilmelidir. Sicak ylzeylere dokunul-
mamalidir. El tutamaklari ve dugmeler kullanilimalidir. Eger gerekirse koruyucu
kullanilmalidir.

5. Basincli pisirici amaci disinda kullaniimamalidir.

. Bu cihaz basin¢ altinda pisirme yapar. Basingli pisirici uygun olmayan kulla-
nimdan dolay! haslanmalar olabilir. Isi tatbik edilmeden énce pisiricinin uygun
sekilde kapatildigindan emin olunmalidir. “Kullanim talimati” na bakilmalidir.

. Basingli pisirici asla kuvvet kullanarak agiimamalidir. i basing tam olarak dis-
meden aglimamalidir. “Kullanim talimati” na bakiimalidir.

8. Su ilave etmeden basincli pisirici asla kullanilmamalidir. Bu ciddi bir hasara

neden olabilir.

9. Pisirici kapasitesinin 2/3'Unden fazla doldurulmamalidir. Piserken genisleyen,
piring veya kurutulmus sebzeler gibi gida maddelerini pisirirken, pisirici kapasi-
tesinin yarisindan fazla doldurulmamalidir.

10. Kullanim talimatina gére uygun isi kaynagi (kaynaklari) kullanimaldir.

11. Basing etkisi altinda sisen Uzeri deri kapli eti, pisirdikten sonra (6rnegin sigir

dili), etli deri pismigken delinmemelidir.

12. Hamurlu yiyecek pisirirken, yiyecek firlamasini énlemek igin agmadan énce

pisirici yavasga sallanmalidir.

13. Her kullanimdan &nce, supaplarin tikanmis olup-olmadigi kontrol edilmelidir.

o

~
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14. Her tUrlG yiyecek maddesi kizartmasi igin basingli pisirici basingli modda asla
kullanilmamalidir.

15. Kullanim talimatinda belirtilen bakim talimatlar disinda emniyet sistemlerini
higbir sekilde kurcalanmamalidir.

16. llgili modeller igin sadece imalatginin yedek pargalar kullaniimalidir. Ozellikle,
uygun oldugu belirtilen ayni imalatcinin gévde ve kapagi kullanimalidir.
17. Bu kullanim talimatlarina uyulmalidir.

Tencerenin Temizligi

1- Tencerenizin temizligine dikkat ettiginiz strece, size uzun sure yarar saglayacaktir.
2- Tencerenizin i¢ temizliginde arzu ettiginiz deterjani kullanabilirsiniz.

3- Sert temizlik maddelerini dig ylzeylerde kullanmayiniz.

4- Temizlikte tel kullanmak yerine plastigi tercih ediniz. Durulama isleminden sonra
tencereyi kurulayiniz.

5- kalic lekelerin temizliginde sirke ve limon kullaniniz.

6- Ventilleri temizlemeyi de emniyet agisindan unutmayiniz.

Pisirme Sureleri

Etler: * Sigir 45-50 dk ¢ Dana 35-40 dk. * Tavuk 30-40 dk ¢ Kuzu 20-25 dk.
* Pilic 20-25 dk

Kuru Sebzeler: * Kuru Fasulye (islatimig) 20-25 dk. *Nohut (islatiimis) 20-25 dk.
* Bakla 20-25 dk.

Taze Sebzeler: *Taze Fasulye 20-25 dk. * Patlican 10-15 dk ¢ Karnibahar 10-15
dk. * Kereviz 10-15 dk. * Patates 8-10 dk. ¢ Firasa 10-12 dk. * Bezelye 15-20 dk
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Pisirmenin Puf Noktalari

» DudUklu tencerede yemegin pisme siresi, igindeki basincin yikselmesiyle
baslar ventilinden buhar ¢ikinca yemek pismeye baglamis sayilir, pisme suresi
buna goére hesaplanir.

» Tencere yeterince isindiginda, iginde fazlalagan buhar fislama sesiyle ventil-
den disar gikar. Fislama sesi tenceredeki yemegi pisirmek icin yeterince sabit
basincin olustugunu gosterir.

* Buhar ¢ikinca ventili kapatin, tencerenin altindaki atesi kisin ve pisrime suresi
icin saatinize bakin.

Tencerenizin Parcalari
1- Emniyet ventili

2- Kapak sapl

3- Pigirme ventili

4- Kapak

5- Komple kapak koprisu

6- Tencere sapl

7- Gizli lastik

8- Seviye cizgisi

9- Tencere govdesi
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Tencerenin kapagini
acmak igin

Kapak sapini yukar kaldirin,
sonra serbest kalan kapagi
hafifge egerek yukari dogru
Gekerek cikarin.

Tencereyi doldurma
Tencereyi hacmin Ugte
ikisi kadar malzeme ile
doldurun. Mercimek gibi
képlren malzemelerden
daha az miktarda koyun

Kapatma iglemi
Tencerenin sapini “agik”
oldugu pozisyonda hafif
egimli olarak tencereye
yerlestirin ve sapi ters
yénde cevirin.

Pisirmeye gecinde
Tencereyi 6nce kuvvetli
atese oturtun ventil dik
kalsin, fislama sesini ve
kuvvetli buhar gikisini
bekleyin.
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Buhar ¢ikinca

== Dik ventili egik duruma getirin,

atesi azaltin pisme suresi
baglamistir.

Dikkat Emniyet ventilinin Gzerin-
deki halkay! gekerek yukari kalkip
kalkmadigini kontrol ediniz.

Piserken

Ventilin gorev yapip yapmadigini
kontrol edin. Ventilin tizerine
hafifge basinca ani ve kuvvetli
buhar ¢ikmalidir.

Pistikten sonra

Tencereyi indirin, buharin
azalmasl igin biraz bekleyin,
sonra ventili agip buhari bosaltin
ve kapagi agin

Cabuk sogutmak igin

Cabuk sogutmak icin beklemek
istemiyorsaniz tencereyi suyun
altinda sogutun, sonra ventili kal-
dinp buhari gikartin, kapagi agin
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Our dear customer,

We would like to thank you for preferring Goérgel.

* Gorgel has always taken care to reflect the global cultural
changes on its products; with its perfect collection of the most
elegant examples of creative design, Goérgel will continue to
make efforts to win your recognition. Technology, design and
customer loyalty are among the highest values for * Gorgel
at all times. We hope you will cook healthy and delicious food
with Gorgel products which are produced in compliance with
properties of elegance, originality and durability. * We believe
that you will use your product with confidence for many years.
Gorgel is a product which has won the recognition and trust of
the consumers both with its success in product development
and the service quality it provides after sale. The product you
purchased will provide you the highest efficiency. Please read
these instructions carefully and consider the stated issues be-
fore using your product.
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Safety Precautions

1.
2.

o

~

o]
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All instructions must be read

Your children should not be allowed to approach the pressure cooker when
using your pressure cooker.

Do not put your pressure cooker in the oven.

. The pressure cooker should be moved carefully. Do not touch the hot surfaces.

Cooker holding handles and lid holder should be used. If necessary, protective
equipment should be used.

Do not use you pressure cooker for any other purpose.

. Your pressure cooker will cook under pressure. Due to inappropriate use, your

pressure cooker can cause injuries. Before you start cooking with your pressu-
re cooker, make sure the lid is completely closed. (See the lid opening closing
section for this).

. Do not attempt to pen your pressure cooker with force. The cooker should not

be opened before the pressure in the cooker decreases completely.

. Never use your pressure cooker without water inside. Otherwise, serious da-

mages may occur

. Use suitable heat sources for your pressure cooker.

www.gorgelmetal.com.tr

10.

11.

12.

13.

14

16.

17.
18.
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Do not fill your pressure cooker more than 2/3 (with food to be cooked). Do
not fill more than half of the water while cooking cooked rice and other dried
vegetables.

It would be appropriate to have a few holes in them before cooking the
skin-covered meat prod ucts (sausages, beef tongue, liver and etc.) that are
likely to swell under the influence of pressure. If you have not done this ope-
ration before cooking! You can be boiled.

After you have cooked the doughy food, shake it gently before opening your
cooker.

Make sure the valves work properly and comfortably before each use.

. Never fry any kind of food in your pressure cooker.
15.

Do not intervene in the safety systems of your pressure cooker except those
specified in the instructions for use.

Only spare parts recommended by the manufacturer should be used, Body
and lids should be used together that are produced by the same manufactu-
rer in accordance with each other.

Do not use your cooker to store acidic, salty foods before and after cooking.
Keep your pressure cooker under surveillance during cooking.
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Cleaning of Your Pressure Cooker

1- As long as you pay attention to the cleanliness of your pressure cooker, you will
benefit from a long time.

2- You can use any detergent you wish for cleaning the inside of your pressure
cooker.

3- Do not use harsh cleaning substances on the exterior surfaces.

4- Use plastic instead of wire at cleaning. Dry the pressure cooker after rinsing
5- Use vinegar and lemon for cleaning permanent stains.

6- Do not forget to clean the valves in terms of safety.

Cooking Period

Meat: Cattle 45-50 min  Calf 35-40 min.  Hen 30-40 min  Lamb 20-25 min.
Chicken 20-25 min

Dried Vegetables: Dry beans (soaked) Chick peas (soaked) Broad bean

Fresh Vegetables: Green Beans 20-25 min.  Eggplant 10-15min  Cauliflower
10-15 min.  Celery 10-15 min.  Potatoes 8-10 min.  Leek 10-12 min. Peas
15-20 minutes
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How To Use And Cook

» Cooking time starts after the pressure in the cooker increases and reaches to
the adequate level.

* When the pressure incrcases steam is dicharged from the valve with a whistle
sound.

* Now we have enough pressure for cooking.

* Then close the discharge valve, decrease your cooking temperature and look at
your watch for cooking time.

Parts Of The Steamer
1- Complete safety valve
2- Handle of the lid
3- Complete cooking valve
4- Lid

5- Complete lid bridge
6- Steamer handle
7- Secred rubber
8- Level line

9- Steamer line
10- Safety Silicone Gasket

13



For opening

First hold the lever to upward
position, slightly bend down
the free part, then take it
away.

Use 2/3 of the total
volume, if your material is
frothy use less volume.

For closing

Slightly bend the upper part
and place it when the lever
position is “open”, then ro-
tate the lever to the opposite
direction.

During cooking

Use high temperature for be-
gining discharge at the valve
must be vertical until whistle
sound appears and steam
comes out.
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When steam starts co-
ming out; Make the vertical
valve position horizontal,
decrease the temperature
Cooking time started from
now on... Attention Check
the ring on the discharge
valve, it mustbe pushed

up easily.

Check the valve

Check the discharge valve is
oprating or not, slightly pres
on the disharge valve and
see the steam discharge

After cooking

Wait a little to decrease the
pressure in the cooker, open
the discharge valve and re-
lease the steam, then open
the cooker.

For fast cooling

If your don't want to wait put
the cooker under cold water
pressuare suddenly drops,
then open the valve dicshar-
ge the steam

Uretici veya ithalate: Firmanin

Gnvani : GORGEL METAL SAN.VE TiC.LTD.§TI.

Adresi - Organize San. BOl. 3.Cd.13/1 K Maras/ Turkey

Tl 1490342579090

Faks  :-+00 344 257 9046

e-posta : info@gorgelmetal.comir
imzasi :

Yetkilnin
Firmanin Kagesi :

Cinsi
Markas :
Modeli :

Satici Firmanin

Garanti Siires
Azami Tamir
Bandrol ve Seri No

GARANTI SARTLARI

1- Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren

baslar ve 2 yildr

2-Malin biltin pargalan dahil olmak izere tamami

garanti kapsamindadir.

3- Malin ayiplh oldugunun anlagiimast durumunda
tuketici, 6502 sayih Tuketicinin Korunmas! Hakkinda
Kanunun 11. maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onanimasini isteme,

G- Satlanin ayipsiz bir misii le degistirimesini
steme, haklarindan birini kullanabilr.

4- Tilketicinin bu haklardan icretsiz onanm hakkini
segmesi durumunda satici olarak; isgilik masraf,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir icret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yikimldir. Tuketici
{icretsiz onanm hakkini iretici veya ithalatoiya karsi
da kullanabilr. Satici, iretici ve ithalatgy, tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5- Tilketicinin onanm hakkini kullanmas halinde malin;
« Garanti siresi iginde tekrar anzalanmasi,

« Tamiri igin gereken azami sirenin asiimas,

« Tamirinin mimkin olmadiginin, yetil servis
istasyonu, satici, iretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlannda;

Tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel

indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misi e de-

gistirimesini saticidan talep edebilr. Satic, tiketicinin

talebini rededemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satie, dretici ve ithalatg milteselsilen
sorumludur.

6- Malin tamir silresi 20 is giiniini gegemez. Bu siire
garanti siiresi igerisinde mala iligkin anzanin yetkili
servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde,
garanti siresi diginda ise malin yetkili servis istas-
yonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin anza-
sinin 10 is gini icerisinde giderilememesi halinde,
iretici veya ithalatgr; malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer ozelliklere sahip baska bir mali tike-
ticinin kullanimina tahsis etmek zorundadr. Malin
qaranti silresi igerisinde anzalanmasi durumunda,
tamirde gegen sire garanti siresine eklenir

7- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara
aykin kullanimasindan kaynaklanan arzalar garanti
kapsami digindadir.

8- Tiketici, garantiden dogan haklannin kullanimasi
ile lgili olarak gikabilecek uyusmazikiarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tilketici igleminin yapildigi
yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tketici
Mahkemesin basvurabili

9- Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi
durumunda, tiketici Gimrilk ve Ticaret Bakanligi
Tilketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel
Miidiirligiine bagvurabilir.
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